
Potencia y precisión en un solo equipo. Fabricada totalmente en 
acero inoxidable, esta salamandra combina dos quemadores 
infrarrojos de alto rendimiento con una parrilla ajustable en cinco 
posiciones, ideal para gratinar, dorar o mantener calientes los 
platillos. 
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CARACTERÍSTICAS PRINCIPALES

• Exteriores e interiores fabricados en lámina de acero inoxidable.

• Para 2 platillos de 0.250 m de ø.

• 2 Quemadores infra-rojos con carcaza en hierro colado y malla de acero 
Inconel® de 17,600 Btu/h c/u.

• 1 Gatillo o palanca para ajustar la parrilla en 5 diferentes posiciones.

• 1 Parrilla deslizable de alambrón niquelado para colocar los alimentos, 
medidas de: frente: 0.750 m, fondo: 0.324 m.

• 2 Pilotos individuales A.Inox..

• 2 Válvulas de ajuste flama piloto importadas, certificadas CSA uso comercial.

• 2 Válvulas de gas importadas, certificadas CSA uso comercial.

• 1 Charola para captar escurrimientos.

• 2 Perillas zinc con aislamiento térmico en silicón rojo.

• Medidas exteriores totales, sin empaque: frente: 0.880 m, fondo: 0.360 m, 
altura: 0.440 m.

• Peso sin empaque: 38 kg.

• Incluye regulador de presion y kit de espreas para conversión de gas GLP a GN.

Las imágenes presentadas son ilustrativas y pueden variar o no 
coincidir exactamente con el producto físico.

Mejores ideas para cocinar

SC-31.5-G MASTER�
Salamandra de gas
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REQUISITOS DE ESPACIO Y POSICIONAMIENTO
Este producto debe instalarse sobre una superficie no
combustible, con un mínimo de 15.2 cm de espacio en
todos los lados. Debe haber un espacio de al menos
15.2 cm de otro aparato. Esta unidad se suministra con
4 patas y debe colocarse sobre una superficie resistente
y antideslizante.

Nota: Las especificaciones están sujetas a cambios sin previo aviso como parte de nuestra 
política de mejora continua. Para obtener información técnica detallada y asesoramiento 

personalizado, por favor contacte con nuestro equipo de ventas.
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