EQUIPOS PARA PANADERIA

HORNO DE PIZZAS ELECTRICO DE BANDA CON ENTRADA DE 36 CM

MODELO NTE-2060

37 CARACTERISTICAS FiSICAS:

e BASE CON PATAS Y RUEDAS DE 5" TODAS CON FRENOS
IDEAL PARA PIZZAS DE 18", MOLLETES, ETC. CON
TECNOLOGIA DE COCIMIENTO POR CIRCULACION DE
AIRE (IMPIGEMENT)

e GABINETE EN ACERO INOXIDABLE GRADO ALIMENTICIO,
CAMARA INTERNA DE 53 X 61 CM, CON VENTANA LA
FRENTE Y AJUSTADORES DE ALTURA PARA EVITAR
PERDIDA DE CALOR

e CONTROLES DIGITALES DE FACIL OPERACION,
TEMPERATURA HASTA 300°C, CONTROL DE VELOCIDAD
DE BANDA
(SE PUEDEN APILAR HASTA 3 HORNOS)

-‘ CARACTERISTICAS TECNICAS:

o POTENCIA DE 12.3 KW

o VOLTAJE A 220V/60HZ/3F
O

e PESO BRUTO 202 KG

RECOMENDACIONES DE USO N (LARGO CON LAS EXTENSIONES 160 CM)

® EL HORNO DE PIZZAS ELECTRICO DE BANDA MIGSA CON ENTRADA DE
53 CM ES IDEAL PARA PREPARAR PIZZAS DE HASTA 18", MOLLETES Y MAS,
GRACIAS A SU AVANZADA TECNOLOGIA DE COCCION POR CIRCULACION DE
AIRE (IMPINGEMENT) QUE GARANTIZA UN HORNEADO UNIFORME Y RAPIDO

® FABRICADO EN ACERO INOXIDABLE GRADO ALIMENTICIO, CUENTA CON UNA
CAMARA INTERNA AMPLIA (53 X 61 CM), VENTANA FRONTAL, AJUSTADORES
DE ALTURA PARA CONSERVAR EL CALOR Y CONTROLES DIGITALES DE FACIL
OPERACION QUE PERMITEN REGULAR LA TEMPERATURA HASTA 300°C Y LA IL 1 o
VELOCIDAD DE LA BANDA E I ! e, E

® FUNCIONA A 220V/60HZ/3F CON 12.3 KW, ES APILABLE HASTA EN 3 UNIDADES,

SOPORTA UN USO INTENSIVO Y SU BASE CON PATAS Y RUEDAS CON FRENO LO o ’|.|| ' - .J
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