
BOVAC-33 BOVAC-35 BOVAC-38 BOVAC-41

BOVAC-20 BOVAC-23 BOVAC-25 BOVAC-30

Espesor de bolsa
80 micras

Bolsas para Empaque al Vacío

Bolsas para empaque al vacío:

*Se venden en paquetes de 100 bolsas para empaque al vacío.

*Las bolsas pueden utilizarse con la línea de empacadoras al vacío Rhino, modelos:  
  EVAC-4, EVAC-8, EVAC-20 y EVAC-20P

*Bolsas precortadas con 3 sellos.

Vacuum Bags

Asegura la frescura y el sabor - Incrementa la vida de los alimentos 
por más tiempo en el área de trabajo o venta en anaquel.
Máxima higiene - Previene el crecimiento de microorganismos,
bacterias aeróbicas y hongos que pueda haber en el ambiente. 
Alta resistencia - Aptas para la cocción, alcanzan una temperatura
de hasta 100 °C en alimentos como carne, pollo, pavo, pescado y más...
Fabricadas en PA y PE - Contiene 15 porciones de poliamida (PA)
y 65 porciones de polietileno (PE), espesor de 80 micras (calibre 315).
Línea profesional - Las bolsas cuentan con certificación FDA© es 
la organización responsable en el control de seguridad en alimentos 
y mejores prácticas de higiene en el sector alimenticio.
Mejora los procedimientos - Permiten el correcto proceso de 
pasteurización eliminando la acumulación de escarcha en el interior.

1. Bolsas de empacado con 80 micras de espesor vs Otras bolsas 
    de menor calidad.
2. Alta resistencia a la cocción hasta 100 °C vs Otras bolsas de 
    materiales menos resistentes.
3. Compatibles con las principales marcas del mercado vs Otras sin
    compatibilidad en empacadoras al vacío

MODELO DIMENSIONES
 15 x 20 cm
20 x 30 cm
20 x 25 cm
15 x 30 cm
25 x 33 cm
30 x 35 cm
25 x 38 cm
35 x 41 cm

CALIBRE
315 (80 micras)
315 (80 micras)
315 (80 micras)
315 (80 micras)
315 (80 micras)
315 (80 micras)
315 (80 micras)
315 (80 micras)

DIFERENCIAS CONTRA LA COMPETENCIA

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS

BENEFICIOS

Aumenta la vida útil 
en los alimentos

Excede los Estándares 
de Certificación

Libres
de BPA

BOVAC-20
BOVAC-23
BOVAC-25
BOVAC-30
BOVAC-33
BOVAC-35
BOVAC-38
BOVAC-41

SERVICIO Y REFACCIONES DISPONIBLES
Contamos con una red de centros de servicio en toda la república: rhino.mx/servicio.html

80
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Alcanza
hasta 100°C
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